
DOXS
Weingut Niklas

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige

Tipologia del terreno Ghiaia di origine calcarea

Vitigno 100% Sauvignon

Sistema di allevamento Impianto a spalliera e a pergola. Viticoltura naturale 
integrata.

Vinificazione Macerazione a freddo sulle bucce, vinificazione in riduzione, 
fermentazione a 13-18 °C in serbatoi di acciaio seguita da alcuni mesi di 
affinamento su lieviti.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo verdolino.

Profumo Al naso spiccano aromi tipici di sambuco, uva spina, paprica e 
pesca accompagnati da sottili note agrumate.

Sapore La beva intensa, persistente e minerale dal finale fruttato e 
complesso.

ANNO DI FONDAZIONE | 1994

ENOLOGO | DIETER SÖLVA

VITIGNI | SCHIAVA, KERNER, PINOT BIANCO, 
SAUVIGNON, LAGREIN, CABERNET 
SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, 
CHARDONNAY

CALDARO / TRENTINO ALTO ADIGE

Abbinamenti Il vino perfetto per accompagnare gli asparagi, consigliato 
anche in abbinata ad antipasti saporiti e pesce.

Zona produttiva Caldaro. Le uve provengono dai vigneti Vial e Kardatsch, tra 
i 530 e i 570 metri s.l.m.

Età dei vigneti Da 10 a 35 anni

Temperatura di servizio 10/12° C


